
MENU IMPREZOWE

Bufety są do dyspozycji przez 6 godzin.
Minimalna liczba osób to 12.

Wszystkie podane ceny są cenami brutto.



SAŁATKI
Sałatka grecka: mix sałat, pomidor, papryka, czerwona cebula, 

ogórek, oliwki czarne, ser feta, sos winegret

Sałatka syczuańska: mięso wołowe, makaron sojowy, marchewka, 
grzyby mun, sos teriyaki

PRZYSTAWKI
Carpaccio z buraków z sosem balsamicznym i rukolą

Łosoś marynowany na sałatce z zielonym pieprzem

Pasztet-mix

ZUPA
Krem z pomidorów

DANIA GŁÓWNE
Eskalopki z indyka w sosie śmietanowym z zielonym pieprzem

Pierogi ruskie z patelni okraszone cebulką

Pulpeciki rybne w sosie limonowym

DODATKI
Ziemniaki z koperkiem

Ryż z warzywami

Marchewka z groszkiem

Surówka colesław

DESER
Patera ciast koktajlowych

Talerz owoców

149 pln / osoba

Nr 1



SAŁATKI
Sałatka z wędzonym kurczakiem: mix sałat, pomidorki koktajlowe, 

papryka żółta, kurczak wędzony , malinowy sos winegret

Sałatka z kozim serem: mix sałat, ser kozi, gruszka, granat, sos 
winegret

PRZYSTAWKI
Szparagi z szynką

Tatar wołowy z dodatkami

Tarta z brokułami

ZUPA
Żurek z jajkiem i kiełbasą

DANIA GŁÓWNE
Bitki wieprzowe w sosie pieczeniowym

Pierogi z kapustą i grzybami z patelni

Filet z dorsza panierowany 

DODATKI
Kasza bulgur

Ziemniaki opiekane

Buraczki zasmażane

Mix warzyw z wody

DESER
Patera ciast koktajlowych

Talerz owoców

179 pln / osoba

Nr 2
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SAŁATKI
1. Sałatka z kozim serem: mix 

sałat, ser kozi, gruszka, 
granat, sos winegret

2. Sałatka grecka: mix sałat, 
pomidor, papryka, cebula 
czerwona, ogórek, oliwki 
czarne, ser feta, sos winegret

3. Sałatka hawajska: ryż, 
kukurydza, szynka, ananas, 
szczypiorek,    majonez

4. Sałatka ze szpinakiem, 
jajkiem, grillowanym 
boczkiem, sosem 
balsamicznym

5. Tradycyjna sałatka 
jarzynowa

6. Sałatka z tuńczykiem: 
kapusta pekińska, ryż, 
tuńczyk, kukurydza, ogórek 
kiszony, majonez

7. Sałatka syczuańska: 
wołowina, makaron sojowy, 
marchewka, grzyby mun, sos 
teriyaki

8. Sałatka z wędzonym 
kurczakiem: mix sałat, 
pomidorki, papryka żółta, 
kurczak wędzony, malinowy 
sos winegret

PRZYSTAWKI
1. Krewetki w zalewie 

klasycznej serwowane na 
sałacie

2. Carpaccio z buraków

3. Szparagi z szynką

4. Caprese

5. Tarta z brokułami

6. Łosoś marynowany na 
sałacie z zielonym pieprzem

7. Śledź trzy smaki: po 
kaszubsku, w śmietanie, w 
oleju

8. Antipasti
(wybór serów i wędlin)

9. Terrina z ryby

10. Pasztet mix

Nr 3 Lista dań
do wyboru

Ciąg dalszy na 
następnej stronie



ZUPY
1. Pomidorowa z ryżem

2. Rosół z makaronem

3. Ogórkowa

4. Gulaszowa

5. Żurek

6. Barszcz ukraiński 

7. Krem z pomidorów

8. Krem z brokułów

9. Jarzynowa

10. Grzybowa z makaronem

11. Krem z pieczarkami

DANIA GŁÓWNE
1. Sznycel z kurczaka

2. Eskalopki z indyka z 
zielonym pieprzem

3. Kotlet mielony drobiowy

4. Pierogi z mięsem

5. Pierogi ruskie

6. Pulpeciki w sosie 
koperkowym

7. Kotlety rybne w limonowym 
sosie

8. Bitki wieprzowe w sosie 
własnym

9. Tradycyjny schabowy

10. Łosoś z pieca

11. Ryba panierowana

12. Udko pieczone luzowane

Nr 3 Lista dań
do wyboru

Ciąg dalszy na 
następnej stronie



DODATKI
1. Ziemniaki puree

2. Ziemniaki opiekane

3. Ryż z warzywami

4. Kasza bulgur

5. Kasza gryczana

6. Kluski śląskie

7. Marchewka z groszkiem

8. Buraczki zasmażane

9. Kapusta zasmażana

10. Warzywa z wody mix

11. Fasolka szparagowa

12. Surówka colesław

13. Surówka z marchewki

14. Surówka z kapusty pekińskiej

15. Sałatka z buraczków

16. Sałatka szwedzka

17. Surówka z kiszonej kapusty 

18. Surówka z czerwonej kapusty

19. Surówka z selera z rodzynkami

Nr 3 Lista dań
do wyboru



Wynajem statku: 900 zł za godzinę

Połącz swoją imprezę z rejsem!
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